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Omelett poate gazdui evenimentul tau special: anlversérl, evenimente de familie, lansari,
evenimente business, prezentari, networking sau orice alt tip de adunare.

Noi ne ocupam de mancare (un meniu adaptat evenimentului), de bar (dup& un meniu
prestabilit), de servire, de playlist (ales impreuna), si tot ce tine de buna desfasurare a lucrurilor.
Daca vrei recomandari de fotografi sau DJ, avem si aici resurse.

Costurile sunt calculate in functie de pachetul ales si numarul de invitati.
Barul functioneaza cu nota deschisa la inceputul evenimentului.
Pachetele de mancare au pret per invitat.

Costul minim pentru orice eveniment este 3500 lei.

Omelett are o capacitate maxima de:
35 persoane pe scaun sau
35 pe scaune + 20 in picioare sau

et CUN FUNCTIONEAZE?

Ne anunti din timp, cu minim 2
saptamani inaintea evenimentului,
pentru a avea timp sa ne organizam
logistic

» Ne povestesti despre stilul si formatul
evenimentului: daca este cu asezare la
mese sau standing, ce muzica va fi,
cine sunt invitatii etc.

« Alegi tipul de meniu: Mediterranean
Buffet sau Meniul in stil Tapas sau orice
alt meniu personalizat

« Confirmi durata evenimentului (putem
functiona cel tarziu pana la ora 23:00)

» Confirmarea finala a nr de invitati se
face cu minim 1 sdptamana inaintea
evenimentului

CONTACT: Telefon 0723 346 140 sau email



MEDITERRANEAN BUFFET | 280 LEI (PERSOANA)

Bufet pregétit de la inceputul evenimentului pe masa mare din Omelett, cu refill in functie de numarul de persoane.
Meniul poate fi personalizat.

Masline glazurate cu miere, Idmaie si chili
Unt cu anchois, usturoi si piper roz
Humus cu sfecla coaptd, ndut si arahide picante &
Dip de feta cu ardei copt
laurt grecesc cu busuioc, miere, usturoi si ulei de masline
Salaté cu orez negru, sardine si dressing de menta si lamaie
Salaté cu fenicul, radicchio, mere verzi, gapefruit, portocale, capsuni si dressing cu avocado &
Rosii multiciolore cu busuioc proaspat si spanac baby &

Festin Italian cu Mozzarella si Burrata si pesto proaspat de rosii uscate
Cheese platter cu branzeturi internationale, fructe, crackers si chutney picant de mere
Beef Stifado cu vita si nucsoara, cu paste orzo (cald)

Cog-au-vin, pui gatit incet in vin si rozmarin (cald)

P&strav somonat cu sos de vin alb, lamaie, marar si capere (cald)

Focaccia cu rozmarin si ulei de masline, Selectie de paine si bagels cu maia
Mini tarte cu mousse de mascarpone, coulis de zmeura si capsuni proaspete
Prajitura cu fistic si ciocolata alba

MENIU TAPAS | 240 LEI (PERSOANA)

Feluri servite in vase mici, aduse pe rénd, pe parcursul petrecerii. Unele sunt servite calde, altele altele reci.
Meniul poate fi personalizat.

Mini wrap cu branzé de burduf si ardei copt (toasted)
Mini focaccia cu pesto, mozzarella si rosii uscate
Mini placinte grecesti cu feta si spanac, glazurate cu miere si rozmarin
Cartofi copti cu rozmarin si usturoi caramelizat 6
Mini bites de pui teriyaki cu susan si dip de tahini cu lime
Brénza Tosella cu verdeturi, prajita
Carnaciori prajiti cu dip picant Smokey Mountain
Masline dulci de Sicilia &
Branzeturi maturate
Pere coapte in bacon, glazurate cu sos de fructe de padure si otet balsamic
Pastrav somonat, gatit in Thai red curry, cu dip de cocos si lemongrass
Creveti cu portocale si chili
Mini prajitura cu ciocolata, caramel si arahide caramelizate
Quindim - prajiturd cu cocos si custard (braziliana)

Barul poate fi oricum doresti: cu meniul standard Omelett sau un meniu personalizat, in stilul evenimentului
Barul functioneaza cu notéa deschisa la inceputul evenimentului.
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